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現存する酒米の源流「雄町潤 。その発祥地・岡山より

雄町米で醸した日本酒を軸に、厳選された地酒を蔵元自らがご紹介する試飲会を開催します。

日本酒好きなら一度は飲むべき唯一無二の味わいを、ぜひこの機会にお確かめください。
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備前焼の専用酒器
(お持ち帰りOK)
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蔵元自らが地酒を
ご紹介・飲み比べ

岡山の地酒たちが
一堂に集結します
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入 場 料

定   員

申 し込 み

第1部

12:30… 14:00

日

場

チケット好評発売中

第 2音ト

15:00‐ 16:30
第3部

17:30… 19:00

やteket

2026年10月 18日 (日 )

とっとり。おかやま新橋館2F「 ももてなし家」

東京都港区新橋1-11-7新橋センタープレイス

3,500円  (税込 )

各部 120名

購入期限 :2026年 10月 17日 (土)23:59 ※定員に達し次第、受付終了
右の二次元コー ドまたは下記URLよ リチケットをご購入ください
https://teket.jP/12149/77259

チケット購入

主催 :岡山県、岡山県酒造組合



豊かな「旨み」と「ボリューム」が、味わいの核。

岡山が誇る酒米「雄町」で醸す

岡山の地酒

酒米「雄町」から造られる日本酒は、ふくよかな旨みや酸味を伴

ったボディ、長い余韻、爛や熟成によって増すまろやかな味わ

いが特徴です。とりわけ岡山の酒蔵が醸す雄町のお酒は、甘み

や旨み、深いコクがおりなすリッチな味わいが魅力。蔵がある

地域の水や気候、造り手の創意や技が光る、多様で個性あふ

れる雄町の世界観を存分にお楽しみください。

岡山を味わう 3企画 をご用意 !
岡山自慢の備前焼、試食ブースや銘酒の試飲販売もお楽しみに。

参加者特典 :専用酒器付き !

備前焼の専用酒器をご用意。入場料に酒器代が含まれ

ており、そのままお持ち帰りOK。

岡山味めぐリブース

東京でも手に入る岡山の特産品を「ももてなし家」が特別
に調理。日本酒に合う岡山の美味を一日で。

蔵元イチオシ銘柄の試飲販売

lFで蔵元イチオシ銘柄の販売有り。特別セレクトの銘酒
が購入できま

‐
先ご自宅でも岡山の銘酒をじっくり。

※一部、特約店にて購入いただく銘柄もあります
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「雄町」で体験。岡酒 (岡山地酒)1● |の楽しみ方。

1 2

3 4

の
サー‐

柄
鍬

わ味ｏる
畑
わ

ひや
、建

酒
庄
冷
誌 ヽヽ !

同じ雄町の酒でも、温度帯によって味わいの印象はが

らりと変化。旨みやコクが最も映える温度帯をCHECK。
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雄町の酒の味わいを、
祥ユ前す,|で よりまろやかに

釉薬をかけず高温で焼き締める備前焼には微細な気

孔があり、雄町の酒が一層まろやかに。当日は備前焼

の酒器で心ゆくまで試飲を楽しんで。

気 になる銘
雄町の酒 を

お気に入りの銘柄を見つけたら、同一銘柄での飲み

比べを満喫。雄町を中心とした岡酒の魅力をさらに深

〕田りしよう。
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標 の深さミを堪能 !

岡山県の特産品やおつまみに合わせることで、さらに

本領を発揮。さまざまな料理と調和する雄町の
｀
包容

力、を体感しよう。

連絡先 岡山県酒造組合 担当:ナ「1田 TEL:086…207-2820 MAIL:mail⑫ okasake.com


